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Oggi come una volta, i nostri dolci confezionati sono prodotti dai nostri pasticceri con ingredienti 
di prima qualità e metodi di lavorazione antichi ma rigorosi all’interno di processi certificati.

Non contengono conservanti, aromi artificiali, grassi idrogenati, coloranti artificiali.
Per una migliore conservazione i prodotti non devono essere esposti alla luce solare, al calore e all’umidità.  

CERTIFICAZIONI



I  G R A N D I
C L A S S I C I

3



I  G R A N D I
C L A S S I C I

BISCOTTI DEL LAGACCIO

CANESTRELLI

BACI DI DAMA

MESCOLANZA

AMARETTI

ANICINI

PANDOLCI

pag. 5

pag. 6

pag. 7

pag. 7

pag. 8

pag. 8

pag. 9

4



BISCOTTI DEL LAGACCIO

BISCOTTI DEL LAGACCIO

BISCOTTI DEL LAGACCIO

BISCOTTI DEL LAGACCIO

CLASSICI

I biscotti tradizionali liguri al burro, a lievitazione I biscotti tradizionali liguri al burro, a lievitazione 
naturale con lievito madre rinfrescati quotidianamente naturale con lievito madre rinfrescati quotidianamente 
dai nostri esperti lievitisti, dalla forma inconfondibile, dai nostri esperti lievitisti, dalla forma inconfondibile, 
preparati con ingredienti semplici e genuini, ideali per preparati con ingredienti semplici e genuini, ideali per 
una prima colazione leggera. 250 g - 400 g - 500 guna prima colazione leggera. 250 g - 400 g - 500 g

I biscotti a lievitazione naturale con lievito madre I biscotti a lievitazione naturale con lievito madre 
rinfrescati quotidianamente dai nostri esperti lievitisti, rinfrescati quotidianamente dai nostri esperti lievitisti, 
preparati con olio extravergine di oliva preparati con olio extravergine di oliva 1100% italiano, 00% italiano, 
ancora più leggeri e delicati. 250 gancora più leggeri e delicati. 250 g

ALL’OLIO DI OLIVA EXTRA VERGINE 
100% ITALIANO

INTEGRALI

Gli inconfondibili biscotti liguri a lievitazione Gli inconfondibili biscotti liguri a lievitazione 
naturale con burro, zucchero di canna, farina integrale naturale con burro, zucchero di canna, farina integrale 
e miele, per una perfetta prima colazione. 250 g e miele, per una perfetta prima colazione. 250 g 

SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

I biscotti del lagaccio al burro, sempre a lievitazione I biscotti del lagaccio al burro, sempre a lievitazione 
naturale con lievito madre rinfrescato quotidianamente naturale con lievito madre rinfrescato quotidianamente 
dai nostri esperti lievitisti, ma senza zuccheri aggiunti. dai nostri esperti lievitisti, ma senza zuccheri aggiunti. 
Buoni, leggeri e friabili proprio come i classici. 250 gBuoni, leggeri e friabili proprio come i classici. 250 g
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Dall’ antica tradizione ligure ecco i canestrelli, Dall’ antica tradizione ligure ecco i canestrelli, 
pasta frolla al burro, dalla caratteristica forma pasta frolla al burro, dalla caratteristica forma 
a fiore bucato al centro. Ogni confezione contiene a fiore bucato al centro. Ogni confezione contiene 
una bustina di zucchero a velo. 135 guna bustina di zucchero a velo. 135 g

CANESTRELLI

CANESTRELLI

CANESTRELLI

CLASSICI

Canestrelli dalla caratteristica forma a fiore Canestrelli dalla caratteristica forma a fiore 
bucato al centro, di pasta frolla al burro con gocce bucato al centro, di pasta frolla al burro con gocce 
di cioccolato fondente e cacao.di cioccolato fondente e cacao.
Per ogni momento speciale. Per ogni momento speciale. 135 g135 g  

con GOCCE DI CIOCCOLATO E CACAO 

I nostri canestrelli di pasta frolla al burro ma I nostri canestrelli di pasta frolla al burro ma 
senza zuccheri aggiunti per chi desidera rinunciare senza zuccheri aggiunti per chi desidera rinunciare 
agli zuccheri ma non al gusto. 135 gagli zuccheri ma non al gusto. 135 g

CANESTRELLINI
CLASSICI

SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

Dolci prelibatezze al burro da gustare nei momenti Dolci prelibatezze al burro da gustare nei momenti 
speciali per riscoprire la magia degli antichi sapori speciali per riscoprire la magia degli antichi sapori 
genovesi. Ogni confezione contiene una bustina di genovesi. Ogni confezione contiene una bustina di 
zucchero a velo. 110 gzucchero a velo. 110 g
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CLASSICA

con GOCCE DI CIOCCOLATO E CACAO 

Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro, uniti in Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro, uniti in 
un tenero abbraccio dal cioccolato fondente. 150 gun tenero abbraccio dal cioccolato fondente. 150 g

Frollini al burro della tradizione dolciaria ligure, Frollini al burro della tradizione dolciaria ligure, 
dalle forme originali che richiamano i semi delle dalle forme originali che richiamano i semi delle 
carte da gioco, ideali per la prima colazione, per carte da gioco, ideali per la prima colazione, per 
un tè o una merenda. 250 gun tè o una merenda. 250 g

BACI DI DAMA

MESCOLANZA

MESCOLANZA

Frollini al burro arricchiti con cioccolato fondente Frollini al burro arricchiti con cioccolato fondente 
e cacao … Un biscottino tira l’altro. 250 ge cacao … Un biscottino tira l’altro. 250 g
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CLASSICI
AMARETTI

AGLI AGRUMI
AMARETTI

Gli amaretti, piccoli dolci morbidi alle mandorle, Gli amaretti, piccoli dolci morbidi alle mandorle, 
dalle antiche origini, dalla forma tonda e dal dalle antiche origini, dalla forma tonda e dal 
sapore leggermente amarognolo. sapore leggermente amarognolo. 200 g200 g  

I tradizionali amaretti morbidi alle mandorle, I tradizionali amaretti morbidi alle mandorle, 
arricchiti con pasta di scorza d’arancia e di arricchiti con pasta di scorza d’arancia e di 
limone canditi. 200 glimone canditi. 200 g

ANICINI
Biscotti friabili e raffinati, un’antica ricetta ligure Biscotti friabili e raffinati, un’antica ricetta ligure 
senza burro, dal delicato e particolare sapore di senza burro, dal delicato e particolare sapore di 
anice stellato. anice stellato. 200 g 200 g   
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PANDOLCE GENOVESE 
ALTO

Un’antica specialità ligure, con lievito Un’antica specialità ligure, con lievito 
madre rinfrescato quotidianamente dai madre rinfrescato quotidianamente dai 
nostri esperti lievitisti; ricco di burro, nostri esperti lievitisti; ricco di burro, 
frutta candita, uvetta sultanina e pinoli.  frutta candita, uvetta sultanina e pinoli.  
750 g750 g

PANDOLCE GENOVESE 
BASSO

È una antica specialità, senza È una antica specialità, senza 
lievitazione, dalla consistenza friabile, lievitazione, dalla consistenza friabile, 
ricco di burro, frutta candita, uvetta ricco di burro, frutta candita, uvetta 
sultanina, pinoli e nocciole. 750 gsultanina, pinoli e nocciole. 750 g

PANDOLCE
BASSO CIOCCOLATO
E NOCCIOLE

Un dolce ricco di burro, senza Un dolce ricco di burro, senza 
lievitazione, friabile, con gocce di lievitazione, friabile, con gocce di 
cioccolato fondente e nocciole tostate, cioccolato fondente e nocciole tostate, 
senza canditi, senza uvetta e senza senza canditi, senza uvetta e senza 
pinoli. 750 gpinoli. 750 g

I  GRANDI CLASSICI
9



LE SPECIALITÀ
SENZA GLUTINE

I dolci senza glutine vengono prodotti in un laboratorio a essi esclusivamente 
dedicato e sono riconoscibili dal marchio Spiga Barrata concesso da AIC 
(Associazione Italiana Celiachia)
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CANESTRELLI CLASSICI
SENZA GLUTINE 

Canestrelli di pasta frolla al burro,Canestrelli di pasta frolla al burro,
tipici dell’antica tradizione ligure. 120 gtipici dell’antica tradizione ligure. 120 g

Fragranti specialità di pasta frolla al burro, Fragranti specialità di pasta frolla al burro, 
arricchiti di pregiato cacao. arricchiti di pregiato cacao. 120 g120 g  

CANESTRELLI AL CACAO
SENZA GLUTINE 

SENZA GLUTINE
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DOLCETTI
SENZA GLUTINE 

Un impasto delicato di pasta di mandorleUn impasto delicato di pasta di mandorle
e miele; perfetti per una dolce pausa. 200 ge miele; perfetti per una dolce pausa. 200 g

SENZA GLUTINE

Una pasta frolla al burro, un sapore Una pasta frolla al burro, un sapore 
delicato arricchito e addolcito dalla delicato arricchito e addolcito dalla 
confettura di albicocche. confettura di albicocche. 120 g120 g  

PASTICCINI
ALL’ALBICOCCA
SENZA GLUTINE 
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Il gusto esotico del cocco caratterizza questi Il gusto esotico del cocco caratterizza questi 
frollini al burro ... un gusto delicato che frollini al burro ... un gusto delicato che 
piacerà a tutta la famiglia. 120 gpiacerà a tutta la famiglia. 120 g

DOLCEZZE
ALLA NOCCIOLA
SENZA GLUTINE 

DOLCEZZE AL COCCO
SENZA GLUTINE 

Frollini al burro, con nocciole tritate.Frollini al burro, con nocciole tritate.
120 g120 g

SENZA GLUTINE
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Il pandolce basso, senza lievitazione, dalla Il pandolce basso, senza lievitazione, dalla 
consistenza friabile, è ricco di buro, frutta consistenza friabile, è ricco di buro, frutta 
candita, uvetta sultanina, pinoli e nocciole. 750 gcandita, uvetta sultanina, pinoli e nocciole. 750 g

PANDOLCE BASSO
SENZA GLUTINE 

SENZA GLUTINE

AMARETTI
SENZA GLUTINE 

Piccoli dolci morbidi alle mandorle,Piccoli dolci morbidi alle mandorle,
dalle antiche origini, dalla forma tondadalle antiche origini, dalla forma tonda
e dal sapore leggermente amarognolo. e dal sapore leggermente amarognolo. 200 g200 g
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Dall’antica tradizione ligure ecco i canestrelli, Dall’antica tradizione ligure ecco i canestrelli, 
pasta frolla al burro dalla caratteristica forma pasta frolla al burro dalla caratteristica forma 
a fiore bucato al centro. CONFEZIONATI a fiore bucato al centro. CONFEZIONATI 
nell’elegante scatola di latta. Ogni confezione nell’elegante scatola di latta. Ogni confezione 
di canestrelli contiene una bustina di zucchero di canestrelli contiene una bustina di zucchero 
a velo. a velo. 270 g270 g    

Gli amaretti, piccoli dolci morbidi alle mandorle,Gli amaretti, piccoli dolci morbidi alle mandorle,
dalle antiche origini, dalla forma tonda e daldalle antiche origini, dalla forma tonda e dal
sapore leggermente amarognolo.sapore leggermente amarognolo.
CONFEZIONATI nell’elegante scatola di latta. CONFEZIONATI nell’elegante scatola di latta. 200 g200 g    

AMARETTI

BACI DI DAMA
Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro che il Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro che il 
cioccolato fondente unisce in un tenero abbraccio. cioccolato fondente unisce in un tenero abbraccio. 
CONFEZIONATI nell’elegante scatola di latta. 200 gCONFEZIONATI nell’elegante scatola di latta. 200 g

LUXURY BOX

CANESTRELLI
CLASSICI
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BACI DI DAMA
Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro Piccoli dolcetti di pasta di nocciole e burro 
che il cioccolato fondente unisce in un tenero che il cioccolato fondente unisce in un tenero 
abbraccio.abbraccio.
Disponibili in MONOPORZIONI da 33 g Disponibili in MONOPORZIONI da 33 g 

Dall’antica tradizione ligure ecco i canestrelli, Dall’antica tradizione ligure ecco i canestrelli, 
pasta frolla al burro dalla caratteristica forma pasta frolla al burro dalla caratteristica forma 
a fiore bucato al centro.a fiore bucato al centro.
Disponibili in MONOPORZIONI da 30 g Disponibili in MONOPORZIONI da 30 g 

LE MONOPORZIONI

CANESTRELLI
CLASSICI
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MESCOLANZA

Frollini al burro della tradizione dolciaria Frollini al burro della tradizione dolciaria 
ligure, dalle forme originali che richiamanoligure, dalle forme originali che richiamano
i semi delle carte da gioco, ideali per la prima i semi delle carte da gioco, ideali per la prima 
colazione, per un tè o una merenda.colazione, per un tè o una merenda.
Disponibili in MONOPORZIONI da 25 gDisponibili in MONOPORZIONI da 25 g

Frollini al burro arricchiti con cioccolato Frollini al burro arricchiti con cioccolato 
fondente e cacao.fondente e cacao.
Disponibili in MONOPORZIONI da 25 gDisponibili in MONOPORZIONI da 25 g

LE MONOPORZIONI

CLASSICA

con GOCCE DI CIOCCOLATO E CACAO 

MESCOLANZA

MESCOLANZA
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CANESTRELLI
SENZA GLUTINE

Canestrelli di pasta frolla con burro,Canestrelli di pasta frolla con burro,
tipici dell’antica tradizione ligure. tipici dell’antica tradizione ligure. 
Disponibili in MONOPORZIONI da 40 gDisponibili in MONOPORZIONI da 40 g

Sono fragranti specialità di pasta frollaSono fragranti specialità di pasta frolla
al burro, arricchiti di pregiato cacao. al burro, arricchiti di pregiato cacao. 
Disponibili in MONOPORZIONI da 40 gDisponibili in MONOPORZIONI da 40 g
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CANESTRELLI AL CACAO
SENZA GLUTINE 



Il gusto esotico del cocco caratterizzaIl gusto esotico del cocco caratterizza
questi frollini al burro. questi frollini al burro. 
Disponibili in MONOPORZIONI da 40 gDisponibili in MONOPORZIONI da 40 g

Una pasta frolla al burro, un sapore delicato Una pasta frolla al burro, un sapore delicato 
arricchito e addolcito dalla confettura di albicocche.arricchito e addolcito dalla confettura di albicocche.
Disponibili in MONOPORZIONI da 40 gDisponibili in MONOPORZIONI da 40 g

Frollini al burro arricchiti con noccioleFrollini al burro arricchiti con nocciole
tostate tritate.tostate tritate.
Disponibili in MONOPORZIONI da 40 gDisponibili in MONOPORZIONI da 40 g
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DOLCEZZE ALLA NOCCIOLA
SENZA GLUTINE 

DOLCEZZE AL COCCO
SENZA GLUTINE 

PASTICCINI
ALL’ALBICOCCA
SENZA GLUTINE 
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I  DOLCI DELLE RICORRENZE

PANDOLCE GENOVESE 
ALTO

Un’antica specialità ligure, con lievitoUn’antica specialità ligure, con lievito
madre rinfrescato quotidianamente daimadre rinfrescato quotidianamente dai
nostri esperti lievitisti; ricco di burro,nostri esperti lievitisti; ricco di burro,
frutta candita, uvetta sultanina e pinoli. 750 gfrutta candita, uvetta sultanina e pinoli. 750 g

PANDOLCE GENOVESE 
BASSO

E’ una antica specialità, senza E’ una antica specialità, senza 
lievitazione, dalla consistenza friabile, lievitazione, dalla consistenza friabile, 
ricco di burro, frutta candita, uvetta ricco di burro, frutta candita, uvetta 
sultanina, pinoli e nocciole. 750 gsultanina, pinoli e nocciole. 750 g

PANDOLCE
BASSO CIOCCOLATO
E NOCCIOLE

Un dolce ricco di burro, senza Un dolce ricco di burro, senza 
lievitazione, friabile, con gocce di lievitazione, friabile, con gocce di 
cioccolato fondente e nocciole tostate, cioccolato fondente e nocciole tostate, 
senza canditi, senza uvetta e senza senza canditi, senza uvetta e senza 
pinoli. 750 gpinoli. 750 g
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PANDORO
Una specialità per le feste natalizie; Una specialità per le feste natalizie; 
morbido, burroso, delicatamente morbido, burroso, delicatamente 
vanigliato, con lievito madre. 750 gvanigliato, con lievito madre. 750 g
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PER ORDINI E SPEDIZIONI:
T 0039 010 8310660 - F 0039 010 87738

PEC: panarellodistribuzioni@legalmail.it 

www.panarello.com

PANARELLO PRODUZIONI S.r.l.
SEDE LEGALE: Corso Mombello 50, 18038 Sanremo (IM)

SEDE AMMINISTRATIVA: Salita S.Maria della Sanità 78, 16122 Genova


